
QUALITÀ
GARANTITA

Deviazioni: l’azienda si avvale di un processo denominato PRE-COATING che 
garantisce una totale assenza di corpi estranei solubili che causano deviazioni. 

Tca: abbiamo studiato un sistema rivoluzionario che elimina la presenza di questo gas 
dall’interno di ogni singolo tappo, riducendo la difettosità ad un massimo di 0,3%. 
La durata di questo processo è di 960 ore.

Colosità: Fenomeno causato da un processo produttivo errato sul tappo che provoca 
una fuoriuscita del vino dalla bottiglia. Mantenere la bottiglia tappata in posizione 
verticale per 10 minuti è inutile. Il nostro prodotto è studiato per poter coricare 
immediatamente la bottiglia dopo la sua tappatura, senza creare “sudorazioni” laterali 
sul vetro e agevolando alla cantina costi e gestioni logistiche. Per ogni singolo lotto 
consegnato viene rilasciato anche un certificato di garanzia e qualità sulle prestazioni. 

Ossidazioni: Fenomeno che si sviluppa in bottiglia a causa dei residui di ossigeno 
rilasciati dal tappo. È fondamentale accettare tappi in entrata pari a 0 ng/L. 
Diffidate dalla merce in ingresso con presenza di solforose, coadiuvanti o mascheratori 
che rilasciano sempre una positività.



Fare il vino è uno dei lavori più nobili, ed è per questo
che crediamo che debba essere onorato con il materiale 

migliore che la natura ci dona.

SCEGLI IL
MADE IN ITALY

Italian Cork produce e lavora esclusivamente tappi in sughero
pregiati per il settore enologico, puntando sempre sulla qualità.

Investiamo nella ricerca e nella realizzazione di soluzioni
specialistiche e innovative da proporre a clienti e partner.

La nostra politica aziendale è ispirata alla massima trasparenza
e alla massima eccellenza. 


